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研究方向： 

1、食品营养与功能因子利用 

2、营养健康谷物加工与高值化利用 

包括湿态即食淀粉制品、面制品、大米制品、湿态豆制品、果蔬等农副产品精深加工。 

3、生物催化与生物转化 
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科研情况： 

目前陈志刚教授团队主要从事食品营养与功能因子利用，营养健康谷物加工与高值化利用领

域的研究工作。共发表研究论文 60 余篇，其中 40 余篇被 SCI 收录，获得国家发明专利 20

余项。陈志刚教授主持和参与国家自然科学基金、教育部、江苏省及其他省部级基金多项。

多次与企业合作开发新产品，具有丰富的从产品研发到市场转化经验。 
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